Lavazza Espresso Point Kapseln
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Italienisches Lebensgefihl aus der Kapsel

Dem Inhalt einer kleinen Kapsel und heif3em Wasser einen so exquisiten Espresso zu entlocken,
als wiirde er in einer italienischen Bar serviert, ist der Anspruch, den Lavazza an seine Espresso-
Maschinen stellt. Um einem so hohen Maf3stab gerecht zu werden, reichte es nicht aus, eines der
besten Extraktionsverfahren zu entwickeln. Entscheidend fiir guten Kaffee ist auch der Rohstoff.
Bei dessen Auswahl iberlassen die feinen Nasen und Gaumen der Lavazza-Spezialisten nichts
dem Zufall, schon gar nicht die Qualitét: Nur die besten Bohnen schaffen den Sprung in die
Kaffeemihlen bei Lavazza und damit in die Kapseln, die Geschmack bedeuten. Zusammen mit
der Vielfalt an Mischungen entsteht ein wahres Panoptikum unverfélschten italienischen Kaffee-
genusses.

Temperamentvolle Arabica-Bohnen fiir ein intensives Aroma, vollmundige Mischungen in ver-
schiedenen Varianten, samtig-duftige Blends, die sich ideal als Basis fir Caffé latte anbieten,
und ein milder entkoffeinierter Espresso, der das Herz nur wegen seines exzellenten Geschmacks
schneller schlagen ldsst, machen wahr, was sich der Kenner in Rot-weif3-griin ertréiumt. Wer
seine Trinkgeliiste lieber mit englischer Rationalitit zéhmt, hat die Qual der Wahl zwischen
verschiedenen Teesorten. Und wer’s noch sanfter fir die Magenwdnde will, kann sich mit einer
Kapsel, gefillt mit Consommé, per Knopfdruck heifle Suppe auftischen lassen.

Mit Lavazza wird jeder zum perfekten Barista: Einfach eine Kapsel aus dem Aromadoppelpack
nehmen, in das Einschubfach der Espresso-Maschine legen und per Knopfdruck den Extraktions-
prozess in Gang setzen. Die Kapsel fungiert als Filter und wird nach Gebrauch weggeworfen. So
bleibt die Maschine selbst immer sauber und offen fiir jegliche Getréinke-Kreationen.

Wendum - alles andere ist kalter Kaffee



Aroma Club Caffé Espresso
Mischung aus 100% Arabica-Bohnen mit intensievem Aroma und samtiger, lang anhaltender Crema.

Aroma Point Caffé Espresso
Vollmundige Mischung mit intensivem Aroma.
Der perfekte Kaffee am Morgen. Ein wenig Milch bringt das Schokoladen-Aroma der indonesischen Bohnen voll zur Entfaltung.

Aroma Point Gran Espresso

Vollmundige Mischung mit intensivem Aroma.

Der Mahlgrad der gemahlenen Kaffeebohnen erlaubt auch die Zubereitung von verléingertem Espresso.
Ein wenig Milch bringt das Schokoladen-Aroma der indonesischen Bohnen voll zur Entfaltung.

Crema & Aroma
Eine Mischung mit angenehm intensivem Aroma. Perfekt fiir Caffé latte.

Crema & Aroma Gran Espresso
Eine Mischung mit angenehm infensivem Aroma.
Der Mahlgrad der Kaffeebohnen erlaubt auch die Zubereitung von verléngertem Espresso. Perfekt fir Caffé latte.

Crema & Aroma Gran Caffe
Eine Mischung mit angenehm infensivem Aroma.
Der Mahlgrad der Kaffeebohnen erlaubt auch die Zubereitung von verléngertem Kaffee. Perfekt fiir Caffe latte.

Espresso Decaffeinato
Vollmundige, milde, entkoffeinierte Kaffee-Mischung mit samtiger Crema.

Di piu The Nero Classico
Die infensive Bernsteinfarbe und das reife, leicht herbe Aroma der kréftigen Assam-Blétter bilden eine Symbiose fiir die Sinne.
Als raffinierte Pointe mischt sich in den satten Geschmack des Schwarztees ein zarter Duft von Zitrusfriichten.

Di piU The al Limone
Vollmundiges Aroma trifft auf fruchtige Leichtigkeit: So wird aus einem Tee mit Zitrone eine spritzige Erfrischung mit Piff.

Di piU The Verde
Goldene Schattierungen in zartem Hellgriin, dazu der feinwiirzige Duft erlesener, nicht fermentierter Blétter machen den
griinen Tee schon vor der Geschmacksentfaltung am Gaumen zu einem Quell der Ruhe und Entspannung.

Di piu Camomilla
Wie eine kleine Auszeit vom Alltagstrubel wirkt dieses wohltuende Extrakt aus heilsamen Kamillenbliten.

Ein wenig Zucker umwirbt den unverwechselbar duftigen Geschmack mit verfihrerischer Sifie.

Di piU The ai Frutta di Bosco
Mit der infensiven Farbe und dem satten Geschmack saftiger Waldfriichte weist sich diese Fruchtmischung als pure Vitaminspritze aus.

Di piU The alla Pesca
Die Siif3e des Siidens und das pralle Leben, das in sonnengereiften Pfirsichen steckt, entfalten sich in dieser Friichtetee-Mischung

zum exotischen Geschmackserlebnis.

Di piU The alla Menta
Die Frische der Minze prégt den unverwechselbaren Charakter dieses belebenden Tees.

Di piU The Verde Menta e Limone

Die erfrischende Minze und die herb-sii3e Zitrone verflechten sich mit der sanften Wiirze des griinen Tees zu einer harmonischen
Einheit, die an den Geschmacksnerven ein Konzert der Vielfalt auslst.

Trinkschokolade

Loslicher Cappuccino

Bevanda Bianca
Milchpulver, gesift. Ideal fir die Zubereitung von Heif3getréinken oder fiir Espresso macchiato und Kakaogetréinke.

Trinkschokolade + Bevanda Bianca
Loslicher Cappuccino + Bevanda Bianca

Consommé
Leichte Gemiisebouillon mit vollem, abgerundetem Geschmack.
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